
Vorspeisen 
 
 

Würzfleisch vom Hirsch 
mit Käse überbacken 

 
8,00 Euro 

 
Herbstlicher Salat 

mit Apfel- Walnussdressing 
und getrockneten Früchten 

 
                               klein  4,50 Euro          

groß 8,00 Euro 
 

 
selbstgeräuchertes Welsfilet 

mit Gurken und zweierlei Dips 
 

8,00 Euro 
 

 
 

Suppen 
 
 

Brühe vom Dammwild 
mit Pilzravioli 

 
6,50 Euro 

 
Kartoffelsuppe  

im Brotlaib 
 

5,50 Euro 
 

Rote Bete – Meerrettichsuppe 
mit geräuchertem Welsfilet 

 
6,50 Euro 

 



 
 
 
 

 
Vegetarische Gerichte 

 
 
 
 
 

Linsengemüse mit Gartenkräutern 
Ofentomaten und Gnocchi 

 
9,00 Euro 

 
 
 
 
 

 Quarkspätzle mit Parmesan 
 und gebratenem Rosenkohl 

 
9,00 Euro 

 
 
 

 
 
 

Tomatenrisotto 
mit Blattspinat 

 
9,50 Euro 

 
 

 
 
 
 

 



 
 
 
 
kleine Gerichte 

 
 
 
 

„Brotzeitteller“ 
Wildschweinschinken1  ,Rehsalami 1, Käse 

und Entenbrust 1 mit Brot und Butter 
 

14,50 Euro 
 
  
 
 

Bouillabaisse  
von unseren Fischen 

mit Safranknoblauch- Majonaise 
und Kräuterbaguette 

  
13,50 Euro  

 
mit Garnelen 
+3,50 Euro 

 
 
 
 

warmer Ziegenkäse  
mit Honig und Rosmarin 

auf knusprigem Brot 
und Apfel- Walnußsalat 

  
9,50 Euro  

 
 

 
 



 
 
 
 
 
 

Fischgerichte 
 
 
 
 
 

gebratenes Welsfilet 
auf Blattspinat  

und Salzkartoffeln 
 

14,50 Euro 
 

 
 
 

mit Kräutern gebratener Kabeljau 
auf Tomatenrisotto 
und kleinem Salat 

 
16,00 Euro 

 
 

 
 

Zanderfilet mit Thymian 
auf Linsengemüse mit Gartenkräutern 

und Gnocchi 
 

17,50 Euro  
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 

Fleischgerichte 
 

 
 
 

 
Königsberger Kalbsklopse 

mit Kapernbutter, roter Bete 
und Salzkartoffeln 

 
14,00 Euro 

 
 
 
 

 
Schweinefilet mit Senf und Speck1 , 

Rosenkohl und kleinen 
Kartoffelklössen 

 
15,90 Euro 

 
 

 
 

rosa gebratene Entenbrust 
mit Cassisrotkohl 
und Quarkspätzle 

 
17,00 Euro 

 
 

 
 



 
 
 
 
 

Für unsere „Kleinen“ Gäste 
 
 

 kleines Schnitzel  
mit Erbsen und Kartoffeln 

  
4,50 Euro  

 
 

 
Geschnetzeltes mit Nudeln 

  
4,50 Euro  

  
 
  

Gnocchi mit Tomatensauce 
  

3,50 Euro  
  
 
  

„ich auch Teller“ 
was die Eltern essen, in kleiner Portion 

  
ab 5,00 Euro  

 
  
  

Fischstäbchen vom Zanderfilet 
mit Rahmsauce und Kartoffeln 

  
6,00 Euro  

 
 
 



 
 
 
 

Dessert 
 

„Bellini“ 
(Sorbet vom weißen Pfirsich mit Sekt) 

 
3,50 Euro 

 
Nougatparfait 

mit Ananas und Vanille   
 

5,50 Euro 
 
 

Bananeneis mit Sesamkrokant 
und heißen Himbeeren 

 
5,50 Euro 

 
Creme Catalana mit Früchten 

 
5,50 Euro 

 
 

„Süchtig“ 
Walnusseis mit Slivovitzpflaumen und Sahne 

  
5,50 Euro 

 
gefüllter Bratapfel 
mit Vanillesauce 

und Zimthonigparfait 
 

6,50 Euro 
 

Dessertvariationeine  
 Auswahl von unseren Desserts 

 
8,50 Euro 

 
 



 
Eis 

 
Eiskaffee 2 oder Eisschokolade 

 
3,90 Euro 

 
„Buntes Bananen-Boot“ 

Himbeereis, Bananeneis und Erdbeereis 
mit Banane und Sahne 

 
5,00 Euro 

 
Erdbeereis, Vanilleeis2 und Schokoladeneis 

mit Früchten und Sahne 
 

5,00 Euro 
 

Pfirsich Melba 
Vanilleeis2 mit Pfirsich Himbeermark und Sahne  

 
5,00 Euro 

 
After Eight Becher 

Schokoladen und Pfefferminzeis mit Sahne und Minzlikör 
 

5,00 Euro 
 

Vanilleeis2 mit Apfelmus, Eierlikör und Sahne 
 

5,00 Euro 
 

Kinderbecher mit M&M´s 
2 Kugeln Eis nach Wahl 

2,60 Euro 
 

Unser Mövenpick Eis 
Schoko ,Vanille2, Erdbeere ,Walnuss 

je 1,20 Euro 

Unser  selbstgemachtes Eis 
Minze, Himbeere, Banane, Sauerrahm, Pfirsich 

je 1,20 Euro 
(1) Konserviert, (2) Farbstoff, (3) Süßungsmittel 
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